LUNCH8MENY

FORRATTER

TRE OSTRON - 135

schalottenvindger & citron.

RABIFF - 165 / 225
dragonlok, soyapicklad shitake, fermenterad pepparmajonnis,
krispig filodeg & parmesan.

KALIX LOJROM - 265

syrad gridde, smorstekt surdegsbrod och schalottenlok.

VARMRATTER

SMORBAKAD RODTUNGA - 195
med riikor, riven pepparrot, brynt smoér, bakade gulbetor,
citrusvinéigrett samt mandelpotatispuré.

OXKIND BOURGUIGNON - 195
confiterad oxkind med syltad pérllok, champinjoner och rékt sidflask
serveras med potatispuré smaksatt med tryffelolja.

SVAMPRISOTTO - 185
smorstekt svamp, rostade pinjendtter, tryffelvindgrett,
svampgridde, éttikslok samt riven parmesan.

GRILLAD RYGGBIFF - 295
bakad tomat, mérgsmor, vinsky och pommes frites.
EFTERRATTER

BUDAPEST - 155

hasselnétsmaréing, syltad mandarin och mascarponegriadde.

CREME BRULEE - 125
med blabérsgel & karamelliserad vit choklad.

CHOKLADTRYFFEL - 35

SERVERAS TISDAG TILL FREDAG

11.30 - 14.30



