LUNCHMENY

v.16

FORRATTER

TRE OSTRON - 135

schalottenvindger & citron.

RABIFF - 165 / 225
dragonlok, soyapicklad shitake, fermenterad pepparmajonnis,
krispig filodeg & parmesan.

KALIX LOJROM - 265

syrad gridde, smorstekt surdegsbrod och schalottenlok.

VARMRATTER

LATTGRILLAD TONFISK - 195
kalamataoliv- och kaprisvinégrett, korsbhirstomat, kronértskocka,
gemsallad med parmesandressing samt friterad potatis.

KLASSISK WALLENBERGARE - 195
rarorda lingon, petit pois, mandelpotatispuré,
brynt smor smaksatt med sherryvinéger.

SPARRISRISOTTO - 185
smorstekt gronsparris, rostade pinjendtter, ramsloksvinédgrett,
skummad sparrisgridde och picklad 16k.

GRILLAD RYGGBIFF - 295
bakad tomat, mérgsmor, vinsky och pommes frites.
EFTERRATTER

BUDAPEST - 155

hasselnotsmarane. syltad mandarin och mascarponegradde.
20 5) I 3

CREME BRULEE - 125
med blabérsgel & karamelliserad vit choklad.

CHOKLADTRYFFEL - 35

SERVERAS TISDAG TILL FREDAG

11.30 - 14.30



