LUNCHMENY

v.41

FORRATTER

TRE OSTRON - 135

schalottenvindger & citron.

RABIFF - 165 / 225
grillad rapsolja, krim p& Wringebicksost frin Almnis,
fliderpicklat dpple samt krispig strdpotatis.

KALIX LOJROM - 265

syrad gridde, smorstekt surdegsbrod och schalottenlok.

VARMRATTER

SOTAD FJORDLAX - 195
sandefjordsas med grislok och forellrom, bladspenat,
sensommarkal, syrad rittika och smorad potatis.

BIFF A LA LINDSTROM - 195
rodbetor och kapris, rodvinssas, saltgurka, persiljasmor,
brythonor, dressad frissésallat samt rostad potatis.

SVAMPRISOTTO - 185
smorstekta kantareller, rostade pinjenétter, sherryvinégrett,
skummad svampgridde och picklad 16k.

GRILLAD RYGGBIFF - 295
bakad tomat, café de paris-smér, vinsky och pommes frites.
EFTERRATTER

HONUNGSBAKAD PERSIKA - 150
rarérda hallon, salt mandel, mjilksorbet och hallonkrokant.

CREME BRULEE - 125
med blabérsgel & karamelliserad vit choklad.

CHOKLADTRYFFEL - 35

SERVERAS TISDAG TILL FREDAG

11.30 - 14.30



