
TRE OSTRON - 135
schalottenvinäger & citron

RÅBIFF - 165 / 225
wrångebäckscrème, äggula och tryffelpicklad svamp

KALIX LÖJROM - 265
syrad grädde, smörstekt bröd och schalottenlök

KLASSISK BLODPUDDING  - 195
varmrökt sidfläsk, smörbakad äpple, rårörda lingon och brynt smör   

FISK & SKALDJURSGRYTA - 195
rostad havskräftbuljong, vintergrönt, krondillsskum och surdegskrutong 

FRITERAD ARANCINI - 185
rostad och picklad pumpa, ostronskivling och wrångebäckscrème 

GRILLAD RYGGBIFF ”STEAK MINUTE”- 295
vispat örtsmör, confit tomat, märgsky och pommes frites

CRÈME BRÛLÉE - 115
bourbonvanilj

CHOKLADBROWNIE  - 155
blåbärskompott, kaffeglass och tosca på pecannöt 

CHOCKLADTRYFFEL - 35
smaker varierar under säsongen

v.49
L U N C H

AFFÄRSLUNCH 550

KALIX LÖJROM CRÈME BRÛLÉEVECKANS RÄTT+ +

Serveras tisdag till fredag mellan 11.30 och 14.30

VEROVIN


