VEROVIN

LUNCH

v.49

TRE OSTRON - 135
schalottenvindger & citron

RABIFF - 165 / 225
wrangebickscreme, dggula och tryffelpicklad svamp

KALIX LOJROM - 265
syrad gridde, smorstekt brod och schalottenlok

KLASSISK BLODPUDDING - 195
varmrokt sidflisk, smorbakad épple, rarérda lingon och brynt smér

FISK & SKALDJURSGRYTA - 195
rostad havskréftbuljong, vintergront, krondillsskum och surdegskrutong

FRITERAD ARANCINI - 185
rostad och picklad pumpa, ostronskivling och wrangebéckscreme

GRILLAD RYGGBIFF "STEAK MINUTE”- 295
vispat drtsmor, confit tomat, mérgsky och pommes frites

CREME BRULEE - 115
bourbonvanilj

CHOKLADBROWNIE - 155
blabérskompott, kaffeglass och tosca pa pecannét

CHOCKLADTRYFFEL - 35
smaker varierar under séisongen

AFFARSLUNCH 550

KALIX LOJROM +  VECKANS RATT + CREME BRULEE

Serveras tisdag till fredag mellan 11.30 och 14.30



