LUNCHMENY

v.49

FORRATTER

TRE OSTRON - 135

schalottenvinéger & citron.

RABIFF - 165 / 225

draconpicklad lok, brynt smor-majonnas. jordartschips & parmesan.
gonp ) DT ] . ]

KALIX LOJROM - 265

syrad gridde, smorstekt surdegsbrod och schalottenlik.

VARMRATTER

GRAVAD & GRILLAD FJALLRODING - 195
blomkalspuré, syrad rittika, lattrokt smorsas,
bondbénor, forellrom och rostad potatis.

FRASIG SCHNITZEL PA RAPSGRIS - 195
café de parissmor, rodvinssky, frissésallad,
saltgurka och pommes frites.

SVAMPRISOTTO - 185
smorstekt svamp, rostade pinjenétter, tryffelvinédgrett,
svampgridde, dttikslok samt riven parmesan.

GRILLAD RYGGBIFF - 295
bakad tomat, drtsmoér, vinsky och pommes frites.
EFTERRATTER

TARTE TATIN - 145

vispad kardemummacreme. citrontimjan och friterad mandel.

CREME BRULEE - 125

med blabérsgel & karamelliserad vit choklad.

CHOKLADTRYFFEL - 35

SERVERAS TISDAG TILL FREDAG

11.30 - 14.30



